Ihr Hochzeitsessen

Alle Informationen zur Planung



Unser Versprechen fiir Ihren grossen Tag

Eine Hochzeit ist einer der wichtigsten Tage im Leben eines Paares.
Dass Sie diesen bei uns verbringen mochten, ist uns eine Ehre.

In diesen Unterlagen finden Sie samtliche Informationen rund um Ihr Hochzeitsfest
bei uns auf dem Uetliberg - Top of Zurich.

Wir wirden uns riesig freuen, Sie als Brautpaar bei uns begrissen zu durfen
und versprechen Ihnen, alles daran zu setzen, Ihren speziellen Tag
fUr immer zu Ihrem Schénsten zu machen.

Herzlich
Fabian Fry & die UTO KULM-Familie




Trauung auf dem Uetliberg

Bei uns kénnen Sie nicht nur das grosse Fest feiern, sie kdnnen sich auch gleich auf dem Uetliberg trauen.
Falls Sie Interesse an einer freien Trauung haben, fragen Sie uns bezuglich der Rahmenbedingungen an.
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Fiir jede Liebe den perfekten Raum

Unsere Raume bieten Platz fur 10 bis 270 Personen. Mit einer Kombination verschiedener (oder aller)
Raumlichkeiten kann auch ein Hochzeitsfest fur bis zu 600 Personen durchgefuhrt werden. Und auf

Wunsch schmucken und dekorieren wir jeden Raum individuell fur Ihren besonderen Tag.
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MIRASOL-RONDO 200 m2 112 120 152
RONDO 62 m? 24 32 24
WINTERGARTEN 92 m?2 80 100 -
VISTA 102 m? 56 70 80
TURICUM 33 m2 - - 22
VISTA-TURICUM 135 m? 56 70 102
PRISMA 75 m?2 40 40 50
PANORAMA 38 m2 - 30 30
PIAZZA 71 m?2 - 48 60
MAIENSASS 38 m2 - 35 24
PASSIO 67 m?2 40 48 60
PARTERRE

(Mirasol-Rondo, Panorama 370 m? 150 190 270

& Piazza)

PANORAMA-TERRASSE 144 m? auf Anfrage
RONDO-TERRASSE auf Anfrage Auf Anfrage




Zusatzangebote

Gerne begleiten wir Sie im ganzen Planungsprozess ihrer Hochzeit. Selbstverstandlich erfullen wir Ihnen
auch Spezialwinsche. Antworten auf oft genannte Fragen haben wir unten fur Sie zusammengefasst.

STUHLHUSSEN

FUr weisse Stuhlhussen verrechnen wir CHF 15 pro Husse.

*RUNDE TISCHE

FUr runde Tische (a 8 Personen) verrechnen wir CHF 50
Bereitstellungskosten pro Tisch.

MENUKARTEN

Fur klassische Menukarten im UTO KUM-Layout verrechnen wir
CHF 1 pro Karte.

NAMENSKARTCHEN

FUr Namenskartchen auf dem Tisch im UTO KUM-Layout verrechnen
wir CHF 2 pro Stuck.

TECHNISCHE HILFSMITTEL

Vieles haben wir bereits im Haus. Bitte setzen Sie sich mit uns in
Verbindung.

VERLANGERUNG
00.00-02.00 UHR

Mochten Sie mit Ihren Gasten bis in die Nacht feiern?

Ab 30 bis 100 Personen CHF 250/Std.
Ab 101 Personen CHF 500/5td.

EXTRAZUG

Sollten Sie nach Mitternacht noch abreisen, besteht die Moglichkeit,
preiswert (abhangig von der Abfahrtszeit) Extrazlge der Uetliberg-
bahn zu buchen. Preise auf Anfrage.

HOTELZIMMER-SPEZIALTARIF

Jede Hochzeit wird schéner, wenn man nicht irgendwann die
Heimreise antreten muss. Bleiben Sie und Ihre Gaste Uber Nacht
und runden Sie den Anlass mit einem gemeinsamen Frihstick ab.

Spezialkonditionen fur Bankett- und Seminargaste:
Einzelzimmer fur CHF 150 pro Zimmer und Nacht, inkl. Frihsttck
Doppelzimmer fur CHF 250 pro Zimmer und Nacht, inkl. Fruhstuck

CityTax: CHF 2.50 pro Person und Nacht
Check-in: ab 15.00 Uhr am Anreisetag
Check-out:  bis 11.00 Uhr am Abreisetag
Frihstlck:  07.00-11.00 Uhr im Restaurant

ANREISE

Reisen Sie mit einer gemutlichen Fahrt mit der Uetlibergbahn durch
den Wald an. Das Brautpaar, gehbehinderte Menschen und Gepack
holen wir gerne mit dem Elektroauto von der Station Uetliberg ab.



Snacks fiir den Apérotisch

CHIPS & NUSSLI

TORTILLA-CHIPS MIT SALSA MEXICANA
TORTILLA-CHIPS MIT GUACAMOLE
FLAMMKUCHEN MIT SPECK UND ZWIEBELN
FLAMMKUCHEN MIT GEMUSE ~ 20

MEDITERRAN

Parmesanstlcke
Oliven

e Foccacia

Olivendl zum Dippen

Berkel

Die Aufschnittmaschine von Berkel ist Kult: Sie sieht nicht
nur schon aus, sie ahmt auch mechanisch die Bewegungen
der Hand nach und schneidet die luftgetrockneten Fleisch-
spezialitaten hauchdinn.

BERKEL ,,SCHWEIZERISCH" PRO PERS. 29*

e 20 g BUndnerfleisch

e 20 g Bergkase

e Focaccia

e Grillgemuse-Spiess

e Getrocknete Tomaten und Oliven

BERKEL ,,ITALIENISCH" PRO PERS. 25*

e 20 g Parmaschinken

e 20 g Parmesan

e Focaccia

e GrillgemUse-Spiess

e Getrocknete Tomaten und Oliven

*Bei den Berkel-Apéros fallen zusatzlich pauschal
CHF 150 Bereitstellungs- und Servicekosten an.

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwSt.

PRO PERS. 4

PRO PERS. 7

PRO PERS. 9

28

26

PRO PERS. 16




Fingerfood
CO Mindestbestellmenge: 10 Stlick pro Happchen )

UNSER TIPP

Apérodauer bis 45 min. 3-4 Happchen pro Pers.
Apérodauer 45-90 min. 5-6 Happchen pro Pers.
Apérodauer 90-120 min. 6-8 Happchen pro Pers.

KALTE HAPPCHEN

Tatar-Crostini 5
Tomaten-Basilikum-Crostini 4.5
Tramezzini mit Lachs 5
Tramezzini mit Bundnerfleisch 5
Tramezzini mit Krauterfrischkase 4.5
Tomaten-Mozzarella-Spiesschen 4.5

Melonen-Rohschinken-Spiesschen (Juli bis September) 4.5
Crevettencocktail im Glas 5.5

Saisonale Mini-Kaltschale 6

WARME HAPPCHEN

Frihlingsrollen mit Sweet-Chili-Sauce (2 Stk.) 5
Samosas mit Sweet-Chili-Sauce (3 Stk.) 6
Wacker Kaskiechli original (halbiert) 8
Schinkengipfeli 35
Fischknusperli mit Tartarsauce 9
Poulet-Satay-Spiesschen an Erdnussbuttersauce 5
Tofu-Ananas-Spiesschen 5
Getrankepauschale
AM TISCH PRO PERS. 49

e Hauswein weiss und rot / 3 dl
e Mineralwasser / Kaffee / Tee
e 1 Bier

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwSt.


https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://www.basler-fyynkoscht.ch/de/shop/delikatessen/baeckerei-suess-salzig/kaeskiechli/

Menii-Vorschlage

Um unseren Qualitatsansprichen gerecht zu werden und die verschiedenen Gange allen Gasten
servieren zu kénnen, sind wir Ihnen dankbar, wenn Sie ein einheitliches Menu fur die ganze Gesellschaft
auswahlen, selbstverstandlich mit vegetarischer oder veganer Alternative und speziellen Kindermenus.

Sie kdnnen auf unsere Menuvorschlage zugreifen oder sich nach Belieben ein individuelles Menu

zusammenstellen.

Bei Allergien oder Intoleranzen informieren Sie bitte frihzeitig unsere Hochzeitsplanerin,
damit Sie gemeinsam mit dem Kuchenchef ein passendes Menu zusammenstellen kann.

MENU I

TOMATENCREMESUPPE
mit Basilikum und Rahm

* %%

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
auf Safranrisotto und jungen Karotten

* %%

PANNA COTTA
mit exotischen Friichten

69

MENU I1I

GEBRATENE WACHTELBRUST
mit Kopfsalatherzen und Randensprossen

***

RINDSFILET AM STUCK GEBRATEN
mit Rosmarinkartoffeln und Grillgemuse

** %

BAILEYS-PARFAIT
mit weissem Kaffeeschaum

96

MENU 11l

JUNGE BLATTSALATE
mit Bundnerfleischstreifen und Trauben

* %%
KOKOS-ZITRONENGRAS-SUPPE
mit Ananas
* % %
KALBSHOHRUCKEN AM STUCK GEBRATEN

mit Morchelrahmsauce, Kartoffelgaletten
und Mandelbrokkoli

***

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
mit Tonkabohne und frischen Beeren

108

MENU IV

HAUSGEBEIZTER LACHS
mit Sauerrahm und jungen Salaten

* %%
WEISSWEINSCHAUMSUPPE
mit Trauben
* %%
RIBEYE VOM KALB AM STUCK GEBRATEN

mit Limetten-Hollandaise,
Tagliatelle und GemUse

***

DESSERT-TRILOGIE
mit Beeren und Frichten

108

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwSt.

€g0



https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini

MENU V

KOPFSALATHERZEN
mit Krautervinaigrette und Cro(tons

* %%

KOKOS-ZITRONENGRAS-SUPPE
mit Ananas

***

PINK-GRAPEFRUIT-SORBET

***

RINDSFILET IN ROTWEIN GEGART
mit glasierten Baby-Ruebli
und Krauterpolenta

* %%

DESSERTRAUM ,,TOP OF ZURICH"
mit 6 verschiedenen Komponenten

126

MENU VI

RAUCHLACHS-TATAR
mit Sauerrahm und Dill

* % %
KAROTTEN-INGWER-SUPPE
mit Zitrusol
* % %
BUNDNER BERGKASE-CAPPELLETTI

hausgemachte Eierteigwaren mit Salbei,
Butter und Pinienkernen

* %%

ZITRONENSORBET

* %%

SURF & TURF
Rindsfiletmedaillon mit Riesencrevette,
Maisgaletten und Gemuse

***

KEY-LIME-PIE

140

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.

Preise in CHF inkl. MwsSt.




Kalte Vorspeisen

GEMISCHTER SALAT
mit unserem Hausdressing

KOPFSALATHERZEN
mit Krautervinaigrette und Cro(tons

GEBRATENE WACHTELBRUST

mit Kopfsalatherzen und Randensprossen

JUNGE BLATTSALATE
mit Bundnerfleischstreifen und Trauben

APFEL-RANDEN-SALAT
mit Meerrettich

NUSSLISALAT
mit Speck und Ei in der Knusperschale

BABY LATTICH ,,CAESAR"
mit Parmesan, Speck und Crodtons

TOMATEN-MOZZARELLA-TURMCHEN
mit Balsamico und Oliven

HAUSGEBEIZTER LACHS
mit Sauerrahm und jungen Salaten

RAUCHLACHS-TATAR
mit Sauerrahm und Dill

Warme Vorspeisen
JAKOBSMUSCHELN (2 STK.)
auf Erbsenplree

RIESENCREVETTEN (2 STK.)
auf Zitrusrisotto

SAFRANRISOTTO EX
mit Grillgemuse und Tomaten

BUNDNER BERGKASE-CAPPELLETTI

hausgemachte Eierteigwaren mit Salbei, Butter und Pinienkernen

BASILIKUM-RISOTTO

mit gezupftem Buffelmozzarella und Zitronendl

HAUSGEMACHTE FRUHLINGSROLLE
mit Sprossen und Salatbouget

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.

Preise in CHF inkl. MwsSt.

14

14

21

16

16

16

16

16

21

21

25

21

16

18

16

18


https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini

Suppen

TOMATENCREMESUPPE
mit Basilikum und Rahm

KAROTTEN-INGWER-SUPPE
mit Zitrusol

GEMUSEBOUILLON
mit Krauterfladli

KOKOS-ZITRONENGRAS-SUPPE
mit Ananas

GAZPACHO ANDALUZ (KALT)
mit Crodtons

WEISSWEINSCHAUMSUPPE
mit Trauben

RINDSBOUILLON
mit Brasato-Ravioli

Sorbets

BASILIKUMSORBET
mit Prosecco + 5

ZITRONENSORBET
mit Limoncello + 5

PINK-GRAPEFRUIT-SORBET

mit Campari + 5

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.
Preise in CHF inkl. MwSt.

12

12

12

12

12

12

14


https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini

Hauptgange mit Fleisch

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
mit Safranrisotto und jungen Karotten

ROASTBEEF
mit Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin und Gemduse

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES
mit Champignons und Butterrosti

RINDSFILET AM STUCK GEBRATEN
mit Rosmarinkartoffeln und Grillgemuse

RINDSFILET IN ROTWEIN GEGART
mit glasierten Baby-Ruebli und Krauterpolenta

KALBSHOHRUCKEN AM STUCK GEBRATEN
mit Morchelrahmsauce, Kartoffelgaletten und Mandelbrokkoli

GESCHMORTE KALBSBACKE
mit Morcheln, Tagliatelle und Wurzelgemuse

RIBEYE VOM KALB AM STUCK GEBRATEN
mit Limetten-Hollandaise, Tagliatelle und Gemuse

SURF & TURF
Rindsfiletmedaillon (140 g) mit Riesencrevette, Maisgaletten und Gemuse

HAUSGEMACHTER HACKBRATEN
mit Kartoffelstock und glasierten Baby-Ruebli

Hauptgange mit Fisch

POCHIERTER LACHS
mit Kartoffel-Mousseline und Gemuse

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET

mit Krauterkartoffeln und Blattspinat (auch bei weniger als 10 Personen moglich)

Vegetarische und vegane Hauptginge

AUBERGINEN-KICHERERBSEN-MASALA (X
mit Tomaten, Minzpesto und Safranreis

GEBACKENER SESAM-TOFU
mit Kefen und pikanten Glasnudeln

BUNDNER BERGKASE-CAPPELLETTI
hausgemachte Eierteigwaren mit Salbei, Butter und Pinienkernen

NACHSERVICE BEI DEN HAUPTGANGEN
mit allen Komponenten

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.

Preise in CHF inkl. MwsSt.

150 g

120 g

150 g

150 g

150 g

170 g

41

54

48

59

59

65

54

58

65

45

46

48

36

36

39

12


https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini

Desserts

HAUSGEMACHTES CARAMELKOPFLI
mit Schlagrahm

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
mit Tonkabohne und frischen Beeren

CREME BRULEE
mit Joghurtglace

LAUWARMES SCHOKOKUCHLEIN MIT FLUSSIGEM KERN
mit Sauerrahmglacé

BAILEYS-PARFAIT
mit weissem Kaffeeschaum

PANNA COTTA
mit exotischen Frichten

KEY-LIME-PIE
Suss-cremige Torte aus der US-SUdstaatenkuche

DESSERT-TRILOGIE
mit Beeren und Fruchten

DESSERTRAUM ,,TOP OF ZURICH"
mit 6 verschiedenen Komponenten

DESSERTBUFFET PRO PERS. 35

C Ab 30 Personen)

Beerencrumble ¢ Schokoladenkuchen e Tiramisu
Créeme brllée ¢ Panna Cotta ¢ Schokoladenmousse
Glacés und Sorbets ¢ Profiteroles ¢ Frichteplatte

KASEPLATTE PRO PERS. 18

Hartkase ¢ Halbhartkase ¢« Weichkase ¢ Birnenbrot
Feigensenf

HOCHZEITSTORTE

Gerne konnen Sie eine Hochzeitstorte mitbringen oder
von extern zu uns liefern lassen. In diesem Fall be-
rechnen wir ein Tellergeld a CHF 6 pro Person. Wenn
Sie zur Hochzeitstorte ein Dessertbuffet wiinschen,
entfallt dieses Tellergeld.

Alle Angebote gelten jeweils ab 10 Personen.

Preise in CHF inkl. MwsSt.

14

15

16

16

16

16

15

17

29
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https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini
https://fooby.ch/de/rezepte/14367/tatar-crostini

Unsere Empfehlungen
Partner mit jahrelanger Erfahrung

DEKORATIONEN & BLUMEN

Alfons' Blumenmarkt

+41 44 450 28 83
info@alfonsblumenmarkt.ch
alfonsblumenmarkt.ch

PARTYBAND &
MUSIKALISCHES DUO

Pianobeat

+4178 626 07 98 pianobeat
info@pianobeat.ch

pianobeat.ch

HOCHZEITSFOTOGRAFIE

Patrik Gerber | catchthemoment ~atch —
+4178 71718 68 catc I

patrik.gerber@catchthemoment.ch _t!??eslsngl!l?!lty
catchthemoment.ch

FOTOBOX

Mochten Sie Ihre Hochzeit mit einer Fotobox aufpeppen?

Wir haben eine in unserem Haus und stellen sie flr Hochzeits-
gesellschaften zu einem Spezialpreis von CHF 600 zur Verfugung.


tel:+41444502883

Allgemeine Geschaftsbedingungen

1. RESERVATION

Die Reservationsvereinbarung und allféllige Anderungen
betreffend Leistungen des UTO KULM werden
verbindlich, wenn sie durch das Hotel bestatigt und
durch den Auftraggeber schriftlich ruckbestatigt sind.

2. TEILNEHMERZAHL

Die Teilnehmerzahl wird in der Reservationsver-
einbarung festgelegt. Abweichungen von mehr als 20 %
mussen mind. 30 Tage vor dem Veranstaltungstermin
schriftlich gemeldet werden. Bei einer Meldung spater
als 30 Tage gelten die Bestimmungen von Ziff. 4.1.

3. ANZAHLUNG

Bei definitiven Reservationen ab 40 Personen (Privat)
bzw. 100 Personen (Firmen) verlangt das Hotel UTO
KULM eine Anzahlung von 80%.

4. ANNULLATION DER RESERVATION

5. HAFTUNG

Das UTO KULM haftet nur bei absichtlicher oder
grobfahrlassiger vertraglicher oder ausservertraglicher
Schadigung. Der Verschuldensnachweis obliegt dem
Gast. Jede weitere Haftung (leichte, mittlere
Fahrlassigkeit; Kausalhaftung) wird wegbedungen.

6. WEITERE BESTIMMUNGEN

6.1 Der Kunde bezieht samtliche gastgewerblichen
Leistungen vom UTO KULM.

6.2 Raumanderungen bleiben dem Hotel vorbehalten,
soweit dies unter BerUcksichtigung der Interessen des
Hotels fUr den Veranstalter zumutbar ist.

6.3 Anzeigen in den Medien (wie Zeitungen, Radio,
Fernsehen, Internet) mit dem Hinweis, dass die
Veranstaltung im UTO KULM stattfindet, bedurfen
grundsatzlich der vorherigen schriftlichen Zustimmung
durch das UTO KULM.

4.1 Bei Annullationen von definitiv gebuchten Anldssen werden folgende Annullationskosten verrechnet:

Annullationszeitpunkt
Bis 61 Tage vor Anlass

60 bis 31 Tage vor Anlass
30 bis 11 Tage vor Anlass

10 bis 1 Tag/e vor Anlass

Absage am Anlasstag

4.2 Bei Absage von Anldssen ab 200 Gasten erlaubt sich
die UTO KULM AG, bereits ab dem Zeitpunkt der Zusage
eine Aufwandsentschadigung in Hohe von CHF 500 in
Rechnung zu stellen. Ansonsten gelten die Regelungen
bei Anlassen unter 200 Gasten.

4.3 Annullationen einzelner Hotelzimmer (bis 10% der
gebuchten Hotelzimmer) sind bis 48 Stunden vor dem
Anlass kostenlos. Bei spaterer Annullation oder bei
Nichtanreise eines Gastes werden die Kosten fur eine
Ubernachtung verrechnet. Kurzfristige Absagen (2 bis

29 Tage vor dem Anlass) von mehr als 10% der
gebuchten Hotelzimmer werden mit CHF 100 pro
Zimmer verrechnet.

4.4 Zusdtzliche Raume konnen bis 30 Tage vor dem
Veranstaltungstag kostenfrei storniert werden. Bei
spaterer Annullation werden die Kosten vollumfanglich
verrechnet.

4.5 Hat das UTO KULM begrindeten Anlass zur
Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen
Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des
Hauses gefdhrdet, st dieses berechtigt, die
Reservationsvereinbarung jederzeit entschadigungslos
aufzulésen.

Anspruch UTO KULM

Die Vorauszahlung wird vollumfanglich zurtckerstattet

25% der angenommenen Kosten, jedoch mind. CHF 20 p. P.
50% der angenommenen Kosten, jedoch mind. CHF 35 p. P.
75% der angenommenen Kosten, jedoch mind. CHF 50 p. P.

100% der angenommenen Kosten, jedoch mind. CHF 80 p. P.

6.4 Verlangerungen von Veranstaltungen Uber Mitter-
nacht hinaus sind nur bei vorgangiger Absprache mog-
lich. Allenfalls erforderliche Bewilligungen bleiben vor-
behalten.

6.5 Der Gast haftet fur alle Beschadigungen und
Verluste, die durch ihn bzw. seine Gaste verursacht
werden, ohne dass das UTO KULM dem Gast ein
Verschulden nachweisen muss. Betreffend die vom
Gast, Veranstalter, Referenten oder Dritten einge-
brachten Sachen, Kleider oder Materialien wird
seitens des UTO KULM jede Haftung wegbedungen.
6.6. Der Veranstalter kann Material nach einer Veran-
staltung in unserem Hause entsorgen. Das Hotel
behalt sich vor, bei grésseren Mengen eine
Entsorgungspau-schale zu verrechnen.

6.7 Bei Anlassen (mit oder ohne Ubernachtung) ist der
Veranstalter fur samtliche erforderlichen Ver-
sicherungen (insbesondere flr eingebrachte Sachen)
verantwortlich. Das UTO KULM kann den Nachweis
dieser Versicherung verlangen.

6.8 Anwendbares Recht/Gerichtsstand: Anwendbar ist
ausschliesslich schweizerisches Recht. Gerichtsstand:
ZUrich.

6.9 Anderungen der Geschaftsbedingungen bediirfen
der Schriftlichkeit.



Anreise zum UTO KULM

MIT DEN OFFENTLICHEN
VERKEHRSMITTELN

Auf den autofreien Uetliberg kommen Sie am
besten mit offentlichen Verkehrsmitteln.

Im Zurcher Hauptbahnhof steigen Sie in die
Uetliberg-Bahn SZU (S10) auf Gleis 22. Die SZU
fahrt in nur 20 Minuten bis zur Endstation
Uetliberg.

Ab der Endstation Uetliberg fUhrt Sie ein
7-minUtiger Spaziergang zum Hotel. Auf
Wunsch werden gehbehinderte Gaste sowie
das Gepack von Hotel- und Seminargasten
bei der Endstation Uetliberg abgeholt.

Bitte teilen Sie uns einen Tagim

Voraus Ihre Ankunftszeit mit.

fahrplan.zvv.ch

LEGENDE

—— Bahnstrecke
O Bahnstationen
—=— Fussweg

E Parkplatz

MIT DEM AUTO

Das UTO KULM befindet sich in einem autofreien
Naherholungsgebiet - dem Uetliberg. Es gibt verschiedene
Parkiermdglichkeiten in Zurich und Umgebung, doch zu
guter Letzt gelangen Sie nur mit der Uetlibergbahn oder zu
Fuss zu unserem Hotel.

Anreise ab Parkplatz Feldermoos:

1.Fussweg von sieben Minuten die Naturstrasse:
Uberqueren Sie die Fussgangerbriicke und gehen Sie auf
dem Naturweg durch den Wald bis zur Bahnstation
Uitikon-Waldegg. Dort fahrt wochentags alle 30 Minuten,
wochenends alle 20 Minuten ein Zug der SZU (S10) zur
Endstation Uetliberg.

2.Fussweg von zehn Minuten via asphaltierte Strasse: Vom
Parkplatz aus halten Sie sich rechts der Strasse entlang bis
zur Kreuzung MIGROS / COOP. Benutzen Sie die
FussgangerunterfUhrung und wechseln Sie die
Strassenseite. Anschliessend fuhrt Sie ein asphaltierter
Weg durch den Wald bis zur Bahnstation Uitikon-Waldegg.

&R

S

Parkplatz Feldermoos
Birmensdorferstrasse 12
8142 Uitikon-Waldegg



https://www.zvv.ch/zvv/de/home.html

