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UTO KULM

Téte a Téte Meni

NUSSLISALAT IN DER KNUSPERSCHALE | LAMB'S LETTUCE SALAD IN A CRISPY EDIBLE BOWL
mit Trauben und Bundnerfleisch | with grapes and air-dried beef from the Grisons
* %%
SUSSKARTOFFELSUPPE | SWEET POTATO SOUP
mit Ananas | with pineapple
* %%
BUNDNER BERGKASE-CAPPELLETTI | GRISONS CHEESE CAPPELLETTI
hausgemachte Eierteigwaren mit Salbei, Butter und Pinienkernen | house made pasta
with sage, butter and pine nuts

* %%

AUSTRALISCHES RINDSFILET | AUSTRALIAN BEEF FILLET
mit Portweinjus, grinem Spargel und Manchego-Polenta | with port wine jus, green

asparagus and Manchego polenta

oder | or
WOLFSBARSCHFILET | FILET OF SEA BASS
mit Artischocken, Tomatenbutter und Krauterkartoffeln | with artichokes, tomato butter and
herb potatoes
oder | or
GEMUSECURRY | VEGETABLE CURRY
mit Linsen, Granatapfelkernen, Papadam und Basmati-Reis | with lentils, pomegranate
seeds, papadam und basmati rice

* %%

MANGOMOUSSE | MANGO MOUSSE
mit Kokosnussbiskuit und exotischem Fruchtsalat | with coconut sponge cake and exotic fruit salad

Fleischfondue | Meat Fondue

NUSSLISALAT IN DER KNUSPERSCHALE | LAMB‘S LETTUCE SALAD IN A CRISPY EDIBLE BOWL
mit Trauben und Bundnerfleisch | with grapes and air-dried beef from the Grisons
* % %
RIND, KALB UND POULET 200 G | BEEF, VEAL AND CHICKEN 200 G
mit verschiedenen Saucen, Gemuse, Champignons und Reis | with with a variety of sauces,
vegetables, mushrooms and rice




